Talentynské menu
14. 2. 2017 od 16.00 do 22.00 hodin

Hoveézi carpaccio

tenké platky pravé svickové v bylinkové krusté na rukolovém lGzku, ¢erstvé
strouhany parmezan, mlety pepf, stil maldon, citron, mistni pizza chléb
70g / 159,- K&

Marinovany losos

platky lososa naloZzené v soli a cukru podavané na listovém salatku
60g / 99,- K¢

DriibeZi bujon
silny vyvar z dribeZe se zeleninou jullien, jatrové knedlicky, petrzelka
0,221/ 49,- K¢

Grilovand vepfovd panenka
doplnéna silnou omackou se zelenym peprem, pecené brambory s petrzelkou,

zkaramelizované Salotky
200g / 239,- K¢

Steak z pravé svickové
steak z hovézi svickové na rozmarynu se zeleninou ratattouile, cesnekové aioli
200g / 299,- K¢

VanilRovd panna cotta

moucnik z varené smetany s vanilkovy luskem prelity smési lesniho ovoce
120g / 69,- K&

Cokolddovy fondant
cokoladovy dortik s horkou ¢okoladou s nokem domaci jahodové zmrzliny

a zkaramelizované orechy (doba pfipravy 20 minut)
100g / 89,- K&
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