OVAR My
Clndcy

10. — 16. 10. 2016
DNY MZANSKEHO PIVA

Po cely tyden nabizime specialni pivni menu:
Studené predkrmy

Domaci huspenina s hraskem a zeleninou na ltzku listového salatu,

mlatova topinka 120g/49,-
Domaci tlacenka s octovou zalivkou, cerstvé sekanou cibulkou,

skyva mlatového chleba 100g/359,-
Polévky

Bramborova polévka s drhnutou majorankou, pivni chléb 0,251/45,-
Poctiva cesnecka s kroupami, bramborem a mlatovymi krutony 0,251/39,-

Hlavni chody

Gulas z hovezi klizky na mzanském pivu, mlatovy knedlik

se Skvarky, cibulka 150g/139,-
Spalek mlatové sekané s hof¢ici, Cerstvé strouhanym kfenem,

cibulka, oSatka pivovarského peciva 200g/119,-
Veprova zebra v pivni marinadé se sladkokyselym zelim,

mlatovy chléb 500g/199,-
Veprova kotleta s kosti marinovana v dubovém pivu,

houbové krupotu a razickova kapusta 250g/169,-
Dezert

Pivovarsky mlatovnik s pravou Slehackou 150g/69,-

Stoly je mozné rezervovat na telefonnim cisle 775 070 552.

Dobrou chut vam pfeje majitel pivovaru Milos Lindr a Séfkuchaf Jan Skofepa.

Pivovar LINDR Mzany, Mzany 21, 503 15 Nechanice,
www.lindr-pivovar.cz, info@lindr-pivovar.cz, tel. 775 070 552, 775 070 807
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